
 

 

 
   
 

Veranstaltungsvorschläge 
 
 

 Suppen: -  in einer Terrine aufgestellt  
 

      Saisonal bieten wir auch an: 
 

 Knödelsuppe  3,50 €   Bärlauchcremesuppe  3,70  € 
 Flädlesuppe  3,50  €   Spargelcremesuppe  3,70  €   
 Nudelsuppe  3,50  €   Pfifferlingscremesuppe  3,70  €  
 Tomatencremesuppe 3,50  €   Kürbiscremesuppe  3,70  €   
 Lauchcremesuppe  3,50  € 

 

 Salate & Vorspeisen: 
 
Ihren Wünschen entsprechend, bieten wir Ihnen auch gerne  
einen Vorspeisenteller oder einen größeren Salat mit 
 z.B. Melone & Schinken, Fisch und Fleisch an.  
 
 Hauptgerichte: 
 

 Schweinebraten  11,40  €   Rinderbraten  12,80  € 
 Krustenbraten  11,80  €   gefüllte Rinderrouladen  13,40  € 
 Putenschnitzel  12,80  €   gefüllter Saumagen  12,40  € 
 Wildschweinbraten 15,20 €  Schnitzel „Wiener Art“  12,00  €  
 Kalbsrahmbraten  14,00  €   Geschnetzeltes vom Kalb  14,50  € 
 gefüllte Kalbsbrust 15,20  €  Zwiebelrostbraten  16,20  € 
 Schweinefilet  14,60  €  Rinderfilet  17,80  € 

 
 

 



 

 

  
 
 Beilagen: Soßen: 
 

  Gemüseplatte  Bratensoße  
  hausgemachte Spätzle  Rahmsoße 
  Pommes  Jägersoße 
  Kroketten  Pfeffersoße 
  Kartoffelgratin  Rotweinsoße 
  Basmatireis  Biersoße 

    
 

(einen Beilagensalat vorab, eine Gemüseplatte sowie drei Beilagen und zwei 
Soßen sind im Preis inklusive) 
 

 
 
 Als Nachtisch empfehlen wir: 
 

 Gemischtes Eis mit Sahne 3,00 € 
 

 Vanilleeis mit heißen Himbeeren oder Schokosoße (3 Kugeln) 3,80 € 
 

 Hausgemachtes Parfait mit z.B.  
         abgezogenen Sauerkirschen und frischen Früchten 5,20 € 
 

 Nachtischbuffet nach Absprache mit z.B. frischer Obstsalat, zweierlei  
Mousse, Créme Caramèl, Ofenschlupfer, Panna Cotta, … 5,80 € 

 

  Reichhaltige Käseauswahl mit Trauben & Walnüssen 3,20 € 
 
 
 Kinderportionen Hauptgericht    5,00 € 

 
 

Gerne bieten wir Ihnen auch saisonale Gerichte, wie z.B. heimisches 
Reh, Bärlauch, Spargel, Pfifferlinge, Gans, Schlachtplatte … 

 


